Menu San Valentino 2020
Chalet al Lago

Aperitivo di Benvenuto con calice di prosecco e delizie dello Chef Graziano
Antipasto
Rosa di salmone marinato alla rapa rossa
con spaghetto di zucchine e olio oliva
Primi
Raviolo d’ ortica con lamelle di mandorle e burro versato
Risotto Carnaroli con ragout di seppie cozze e pachino
Secondo
Fondente di vitello cotto a bassa temperatura
con pommes noisette e la sua salsa
Dessert
Cremoso al cioccolato bianco in crosta di pistacchio
su zuppetta ai frutti rossi e basilico
Vini
Prosecco Bosco del Merlo
Bacca Bianca
Bacca Rossa

Caffe e amari compresi



